RUta de

la buena mesa

O Roteiro da boa mesa
Good tables route

Establecimientos de restauracién

de referencia de la ciudad, en los

que se fomentan los productos locales y

la gastronomfa caracteristica de Badajoz.

Sao estabelecimentos de restauragao de referén-

cia da cidade, nos quais se fomentam os produtos locais
ea gastronomia caracteristica de Badajoz.

Includes acclaimed restaurants of the city, where local
products and the most characteristic gastronomy of
Badajoz are enhanced.

RUta de

tapas
O roteiro das tapas
Tapas route

Restaurantes, gastrobares, bares de
vinos y taperias de la ciudad,
donde disfrutar de una excelen-
te gastronomia en miniatura y
vivir el mejor ambiente de tapas.

Séo Restaurantes, gastrobares, tabemas e taparias da
cidade, onde degustar uma excelente gastronomia em
miniatura e viver o melhor ambiente das tapas.

Includes restaurants, gastrobars, wine bars and tapas bars of
the dity, where the excellence of gastronomy in small
portions and the best ‘tapeo” atmosphere are ready to enjoy.

Cafeterfas y bares que te propo-
nen una rica y variada oferta de
desayunos para empezar el dia
cargados con energa.

Séo cafeterias e bares que propdem uma deliciosa e
variada oferta de pequenos almogos, carregados de
energia, para comegar o dia.

Cafeterias and bars with an exquisite and varied offer
of breakfast to start your day full of energy.

RUta de

compras con sabor

O Roteiro dos pequenos almogos
Shopping with flavour route

Comercios, enotecas y espacios
gastrondmicos de la ciudad

donde adquirir los mejores pro-

ductos de la region y auténticos
productos gourmet.

S&0 comércios, enotecas e espagos gas-

trondmicos da cidade onde se pode adquirir os mel-
hores produtos da regido e auténticos produtos
gourmet.

Includes food shops, wine shops and gourmet specia-

lized locations of the city where to acquire some of the
best gastronomic products of the region and authen-
tic delicatessen.
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Roteiros gastrondmicos
Culinary routes

La mayor extension de dehesa del mundo, la historia multicul-
tural de la ciudad y su posicion estratégica, hacen de Badajoz un
destino con un extraordinario potencial gastrondmico, cuya
cocina atina las bondades de la region extremefia y nuestro pais
vecino Portugal.

Profundizando en las raices gastrondmicas de la ciudad, descubrimos la
cocina de la dehesa donde el jamén ibérico, uno de los grandes ases de
la gastronomia a nivel mundial, asume el protagonismo. Continuamos
con la cocina tradicional extremefia, basada en los excelentes produc-
0s que nos proporcionan entornos medioambientales incomparables,
como las Vegas del Guadiana, para finalizar con la gran influencia de la
cocina portuguesa, cuyos platos mas caracteristicos se han asentado
en la oferta gastronémica de la ciudad.

La cultura del desayuno y el tradicional arte del tapeo se viven con
intensidad en todos los rincones de Badajoz, especialmente en el
casco antiguo, creando un mosaico inigualable de sabores a través
del que merece la pena dejarse llevar. Te invitamos a saborear
Badajoz a través de nuestros establecimientos y las rutas gastro-
ndmicas que te proponemos.

A maior extensdo de montado do mundo,a histéria multicultural da
cidade e a sua posicdo estratégica, tornam Badajoz num destino com
um extraordinrio potencial gastrondmico, e cuja cozinha une as bon-
dades da regido estremenha com as do nosso pais vizinho, Portugal.

Pesquisando nas raizes gastronomicas da cidade, descobrimos a
cozinha dos montados onde o presunto ibérico,um dos grandes ases
da gastronomia a nivel mundial, assume todo o protagonismo. Conti-
nuamos com a cozinha tradicional estremenha, baseada nos excelen-
tes produtos que nos proporcionam meios incomparaveis, como os
das Veigas do Guadiana, e terminamos com a grande influéncia da
cozinha portuguesa, cujos pratos mais caracteristicos ja estio assen-
tados na oferta gastrondmica da cidade.

Vive-se com grande intensidade a cultura do pequeno almogo e
a tradicional arte das tapas em qualquer canto de Badajoz, espe-
cialmente no centro histrico, criando um mosaico inigualavel de
sabores que merecem a pena deixar-se levar. Convidamo-lo a
“saborear Badajoz” através dos nossos estabelecimentos e dos
roteiros gastrondmicos que lhe propomos.

I

The biggest extension of dehesa in the world, the multicultu-
ral history of the city and its strategic position; all of this make of
Badajoz a destination with an extraordinary culinary potential,
whose gastronomy integrates the best of both cuisines from the
region of Extremadura and our neighbouring country Portugal.

Deepening into the gastronomic roots of the city, the dehesa cuisi-
ne gets revealed together with the leading role of the Iberian ham,
considered one of the aces of the gastronomy in the world.This is
also the case of the traditional cuisine from Extremadura, based on
the excellent products given by unpaired natural surroundings,
such as Vegas del Guadiana, not to forget the relevant influence of
the Portuguese cuisine, whose most characteristic dishes have
already become a part of the culinary offer of the city.

The cultural habit of breakfast and the traditional conception of tapas
culture are intensively lived throughout the city of Badajoz, especially at
the old town, creating an unpaired mosaic of flavours worthy of expe-
riencing.We would like to invite you to taste Badajoz through our esta-
blishments and the gastronomic routes that have been proposed.

faurantes / Restaurantes / Restaurants

1.BRASERIA ACRO

Carnes a la brasa de carbén de lefia de encina.Tapas mediterrdneas y de productos
ibéricos.Vinos a precio de coste, D.0. Ribera del Guadiana y Tierra de Extremadura.
Avda. de Elvas, 5.06006. Badajoz. Tel.: 924 277 968
Imgsantiago@gmail.com

2. COMPLE)JO ALCANTARA &
Extensa carta con recetas vanguardistas de la cocina mediterrdneg; arroces,
pescados, mariscos o carnes de la tierra.

Ctra.de Olivenza, 3,0601 | Badajoz.Tel.: 924 250 430
www.complejoalcantara.com | comercial@complejoalcantara.com

3.DEGUSTA BADAJOZ =}
Gastronomia tradicional con detalles de vanguardia.Variedad de tapas de
cocina fusién. Agradable terraza privada.

C/ Manuel Saavedra Mamnez, 6, 060|0 Badajoz.Tel.: 924 273 928

www.d com dajoz@gmail.com

4.DONA PURITA - HOTEL SAN MARCOS =1 @
Cocina tradicional con productos extremefios. Embutidos ibéricos, pescados
salvajes, carnes autéctonas y postres caseros. Originales tapas de mercado.

C/ Meléndez Valdés, 53. 06002. Badajoz. Tel 924 229 518

www.hotel: cos.es | restaurantepuri 'cos.es

5.EL BIZARRO &
Gastronomia regional. Platos basados en recetas de la cocina extremefia con
los mejores productos ibéricos de la dehesa.

C/ Arrayanes, 2.06010. Badajoz. Tel.: 924 222 503
www.restauranteelbizarro.es | bizarrorestauracion@gmail.com

6.EL CHUPI s
50 afios de historia apostando por una cocina tradicional basada en productos de la
tierra. Chuletitas de Cordero de Extremadura (Corderex), casqueria y carnes de ibérico.
C/ Antonio de Nebrija, 4. 06006. Badajoz.Tel.: 924 271 722
www.elchupi.com/ | restaurante@elchupi.com

7.EL CORTE INGLES HOSTELERIA S
Hosteleria con mds de medio siglo. Mdxima calidad en sabores tradicionales y
vanguardistas. Compromiso de calidad en productos y servicio.

Pza. Conquistadores, s/n. 06005. Badajoz.Tel.: 924 213 300
www.restauracion.elcorteingles.es | servicio_clientes@elcorteingles.es

8.EL FOGON DE MANUEL

Cocina tradicional de mercado con productos de la tierra de Extremadura Gran
variedad de tapas basadas en la cocina fusion.

C/ Gaspar Méndez, 17.0601 . Badajoz. Tel.: 924 240 285
manubellido@hotmail.com

9.EL SIGAR L
La imaginacion llevada a la cocina. Platos y tapas creativas y muy elaboradas. Plato
estrella: lasafia de morcilla. Terraza muy agradable para las noches de verano.
Avda. Luis Movilla, 12. CC Comercial Huerta Rosales. 0601 |. Badajoz Tel.: 924 256 468
www.elsigar.es | elsigar@hotmail.com

10. ELVIEJO BAR

Cocina tradicional extremefia con toque vanguardista y productos de pnmera calidad.
Pza. de los Alféreces, 3.06004. Badajoz. Tel.: 924 982 725
www.elviejobarcb.com | elviejobarcb@gmail.com

I1. GALAXIA =
Empresa familiar fundada en 1984. Cocina tradicional con productos de
calidad frescos y regionales, carnes de retinto y pescados. Chacinas extremefias.
Avda.Villanueva, 6. 06005. Badajoz. Tel.: 924 258 21 |
jmmartinezne@gmail.com

12. INFINITUM =
Cocina tradicional, sin gluten y en miniatura, basada en productos extremefios y
de mercado. Cervezas artesanas extremeiias.

C/ Alfonso Godinez, 4.0601 |. Badajoz. Tel.: 666 160 328

brmaribel | @hotmail.com

13.LA ALACENA DEL RiO

Cocina de mercado y regional regada con los mejores vinos de la Terra de

Ej dura. Desayunos y tapas con productos de la zona.
Avda.Adolfo Diaz- Ambrona, 13. 06006 Badajoz.Tel.: 924 272 600
wwwhotelri i on.htm | ri upori com
14.LA CASONAALTA %

Desde la plaza mds emblemdtica de Badajoz, ofrece una cocina basada en
productos extremefios, chacinas, carnes de cerdo ibérico y tapas variadas.
Pza.Alta, s/n. 0600 1. Badajoz. Tel.: 924 247 395
www.tabernalacasona.com/alta | tabernalacasonaalta@gmail.com

15.LA CASONA BAJA o 4

En una de las plazas con més historia de Badajoz, propone platos elaborados
con productos de la tierra, carnes de cerdo ibérico y amplia variedad de tapas.
Pza. de la Soledad, 10.06001. Badajoz. Tel.: 924 232 694

www.tabernal om/baja | tabernal baja@gmail.com

16.LA CEPA =
Platos elaborados a partir de recetas tradicionales actualizadas.

Avda. de Elvas, s/n. 06006. Badajoz. Tel.: 924 286 487
rosariois@hotmail.com

17.LA MARINA =g )
Cocina regional y tradicional, con un punto de innovacion.

Paseo de San Francisco, |.06001. Badajoz.Tel.: 924 901 860
lamarinabadajoz@hotmail.es

18.LA MARMITA =1 )
Cocina extremeiia. Platos elaborados sin gluten y otros especialmente
adaptados para personas con intolerancias alimentarias.

C/ Jacinta Garcia Hernandez, 9. 0601 |. Badajoz. Tel.: 924 260 206
restaurante.lamarmita@hotmail.com

19. LATABERNA KS

Situada en pleno centro de la ciudad. Desayunos tipicos de Badgjoz, tapas
elaboradas y cocina casera tradicional.

C/ Obispo San Juan de Rivera, 5. 06002. Badajoz. Tel.: 924 248 800
latabernabadajoz@hotmail.com

20.LATOJA =
Casa fundada en |1977. Cocina de mercado con pescados frescos de los
mejores puertos. Seleccion de carnes gallegas y extremefias.

C/ Sanchez de la Rocha, 8. 06006. Badajoz. Tel.: 924 273 477
www.restaurantelatoja.com | restaurantelatoja@hotmail.com

21.LAS BOVEDAS Bl )
Cocina tradicional con toques modernos destacando los sabrosos asados como
el cochinillo. Deliciosas tostadas para un buen desayuno.

Autovia Madrid-Lisboa, Km.405,7. 06006. Badajoz. Tel.: 924 286 035
www.hotellasbovedas.com | reservas@lasbovedas.com

22. MARCHIVIRITO

Cocina tradicional con un punto vanguardista. Productos de calidad de la zona
especializado en carnes y pescados.

Avda. Ntra. Sra. de B6toa, 37.06007. Badajoz. Tel.: 924 274 215
www.marchivirito.com | marchivirito@gmail.com

23.MIRADOR DEL GUADIANA (NH-GRAN | @
HOTEL CASINO EXTREMADURA)

Magnificas vistas de Badajoz. Desayuno buffet y cocina audaz arraigada al

producto autdctono.

Avda.Adolfo Diaz Ambrona, | I.06006. Badajoz. Tel.: 924 284 400

www.nh-hoteles.es | nhgrancasinoextremadura@nh-hotels.com

24. TABERNA LA SANTINA w4
Taberna tipicamente taurina. Tapas originales. Carnes de retinto y cerdo ibérico de bellota.
C/Virgen de la Soledad, 25.06001. Badajoz. Tel.: 924 257 657
tabernalasantina@hotmail.com

25.TAPERIA ACRO @
Cocina mediterrdnea en miniatura basada en productos de temporada y de mercado.
Vinos a precio de coste D.O. Ribera del Guadiana y de laTierra de Extremadura.

C/ Servando Gonzilez Becerra - Local 25.0601 |. Badajoz.Tel.: 924 257 892
Imgsantiago@gmail.com

26. TIERRA NUESTRA GOURMET L |
Cocina de autor.Tapas y meriendas Gourmet, con los mejores productos de la
zona.

C/ Gaspar Méndez, 21.0601 |. Badajoz. Tel.: 924 042 680
www.tierranuestrabadajoz.com | lolo_macori@hotmail.com

‘ L ASCAR: &
Desayunos selectos. Amplia carta de raciones con productos extremefios.

C/ Castillo Puebla de Alcocer, 28. 06006. Badajoz. Tel.: 924 286 370
www.ascarzahoteles.com | reservas@ascarzahoteles.com

La nodega mds antigua de Badajoz, ofrece una gastronomia regional donde
destacan las tostas y brochetas de carne y pescado.

Pza. de San José, 7.0600 1. Badajoz.Tel.: 924 241 526
bodegasanjose07@gmail.com

®

Carnes a la brasa, bacalao, tapas y desayunos extremefios en uno de los

rincones con mds encanto del casco histérico pacense.

Pza.Alta, 3.06002. Badajoz. Tel.: 924 248 479

www. lacacharreriabadajoz.com | lacacharreriabadajoz@gmail.com
IE |

Mas de 20 afios ofrediendo tapas y raciones de las mejores cames de ibérico y paellas

de carne y pescado.Vinos D.O. Ribera del Guadiana y de laTierra de Extremadura.

Avda. de Santa Marina, 37.06005. Badajoz. Tel.: 626 130 565

vitotecantina@gmail.com

Mesén tematizado en torno a la cultura taurina. Gran variedad de tapas
elaboradas con productos de la zona y de temporada. Carnes de ibérico.
Pza. de los Alféreces, 7. 06005. Badajoz. Tel.: 924 041 007
mesonlonuestro@hotmail.com

El templo de los desayunos de Badajoz, con mds de 40 afios ofreciendo las
populares migas extremeiias y la cachuela casera. Garantia de calidad y servicio.
Avda. de Santa Marina, 49-B. 06005. Badajoz.Tel.: 924 207 567
www.desayunosvenero.es | barvenero@hotmail.com

Comercios gastrondmicos / Comércios

de gastronomia / Food shops

33.DONOSO CARNICERIAS e
Carniceria del s. XXI. Innovacién, gastronomia y profesionalidad van de la mano.
C/ Fernandez de la Puente, 17 .06001. Badajoz.Tel.: 647 299 783
www.donosocarnicerias.com | info@donosocarnicerias.com

34.EL CORTE INGLES-CLUB DEL GOURMET @
Un espacio dedicado al arte de la buena mesa, con una seleccién de los
productos gourmet mds exquisitos del mercado.

Pza. Conquistadores, s/n. 06005. Badajoz. Tel.: 924 213 300
www.elcorteingles.es | servicio_clientes@elcorteingles.es

35.EMBUTIDOS PEPE

Referente en Badajoz para las compras gastronémicas: chacinas y quesos
artesanos, jamones ibéricos, miel, patés, mermeladas caseras, vinos y cervezas.
ClVirgen de Guadalupe, 10.06003. Badajoz. Tel.: 924 239 188
www.embutidospepe.com | embutidospepe@gmail.com

36.LA BODEGA DE SANTA MARINA e
Tienda especializada en vinos, cavas y otros productos gourmet.
Avda. Sanra Marma, 34.06005. Badaloz Tel.:924 257 611

L

ww ina.com | i ina.com

37. SENORIO DE MONTANERA

Productos extremefios del cerdo ibérico de bellota de la mdxima calidad. Jamén
de Bellota 100% ibérico, un lujo para paladares exigentes.Venta directa.

Ctra. Rincén de Caya km 3,5. 06080. Badajoz.Tel.: 924 286 120
www.senorio.es | info@senorio.es

38.SILSELL, DISTRIBUCIONY (=]
LOGISTICA GOURMET

Productos gourmet cuidadosamente seleccionados: aceite de oliva virgen, vino,

jamoén, miel, especias...

C/ Hernan Cortés, 6.06003. Badajoz. Tel.: 924 256 373
wwwisilsell.com | info@silsell.com

Pastelerias / Pastelarias / Pastry shops

39.ANSORENA (-]
Un cldsico de la reposteria en Badajoz. Ubicada en el centro de la ciudad.
Elaboracién y venta de pasteleria, bolleria, panaderia y helados.

Avda. de Huelva, 12A. 06005. Badajoz. Tel.: 924 237 996
jaime@euro-n.com

40. CASA FUENTES e
Artesanos pasteleros desde |942. Fabricante del popular dulce extremefio, la
Técula Mecula.

Avda. de Santa Marina, 4.06005 | C/ Jacinta Garcia Hernandez, 4. 0601 |.
Badajoz.Tels.: 924 263 156 | 924 479 619

www.casafuentes.es | infoteculamecula@gmail.com

41.EL CORTE INGLES &
Calidad y recetas cldsicas e innovadoras para sorprender.

Pza. Congquistadores, s/n. 06005. Badajoz. Tel.: 924 213 300
www.elcorteingles.es | servicio_clientes@elcorteingles.es

Alojamientos / Alojamento / Accommodation

42, HOTEL AC HOTEL BADA)OZ @
Ubicado en el acceso principal desde Portugal, cuenta con habitaciones y
salones perfectamente equipados y un buen servicio. Desayuno buffet.
Avda. de Elvas, s/n. 06006. Badajoz.Tel.: 924 286 247

www.ac-hotels.com | acbadajoz@ac-hotels.com

43.HOSTAL DON PACO

En una de las principales zonas de ocio de Badajoz.Trato familar y servicio
personalizado. Buena relacién calidad-precio.

C/ Sanchez de la Rocha, 6. 06006. Badajoz.Tel.: 924 286 415
www.hostaldonpaco.com | donpacoé@hotmail.com

44. HOTEL LAS BOVEDAS

Ubicado junto al drea comercial mds importante e IFEBA, muy bien comunicado
para acceder desde Madrid y Portugal, encontramos el confort y el silencio en
unas modernas instalaciones.

Autovia Madrid-Lisboa, Km.405,7. 06006. Badajoz Tel.: 924 286 035
www.hotellasbovedas.com | reser lasbovedas.com

45.HOTEL NH GRAN HOTEL CASINO EXTREMADURA
Referente hotelero de la ciudad. Ubicacion privilegiada. Ambiente acogedor y
refinado para ocio o negocio. Servicio muy atento y esmerado.

Avda.Adolfo Diaz Ambrona, | 1.06006. Badajoz. Tel.: 924 284 400
www.nh-hoteles.es | nhgrancasinoextremadura@nh-hotels.com

46. HOTEL RIO

Tradicién y servicio, junto al Guadiana. Estratégicamente ubicado para rutas
turisticas por la ciudad. Habitaciones totalmente reformadas. Parking y wi-fi.
Avda.Adolfo Diaz-Ambrona, |3.06006. Badajoz. Tel.: 924 272 600
www.hotelriobadajoz.com | reservasrio@gruporiodehoteles.com

47.HOTEL SAN MARCOS

Antigua casa sefiorial convertida en un acogedor hotel con habitaciones confortables,
perfectamente equipadas y adaptadas para personas con discapacidad.

G/ MelendezVaIdes, 53.06002. Badajoz. TeI 924229518

www.h: cos.es | reser t 'cos.es

48. HOTEL ZENIT ASCARZA BADA]OZ
Amplios y confortables apar d
servicio de hotel.

C/ Castillo Puebla de Alcocer, 28. 06006. Badajoz. Tel.: 924 286 370
www.ascarzahoteles.com | reservas@ascarzahoteles.com

Productores / Produtores / Producers

49.BALLUT CERVEZA EXTREMENA

Elaboracién de cerveza artesana de calidad, con productos naturales y de
la tierra.Visitas guiadas y venta directa.

Pol. Industrial El Nevero. Calle 18. Nave 25. 06006 Badajoz.Tel:924 103 |11

www.cer es | info@cer

50. CERVEZAS MARWAN @
Fabricacion y venta de cervezas artesanas extremefias.Visitas concertadas.

C/ Angel Quintanilla Ul 14. Edf. Ecuador L-14.0601 1. Badajoz Tel.: 647 487 821
www.cervezamarwan.es | info@cervezamarwan.es

51.SENORIO DE MONTANERA

Productos extremefios del cerdo ibérico de bellota de la mdxima calidad. Jamén
de Bellota 100% ibérico, un lujo para paladares exigentes.Venta directa.

Ctra. Rincon de Caya km 3,5.06080. Badajoz. Tel.: 924 286 120
www.senorio.es | info@senorio.es

Atento y

52.ARTEAGA

Servicio integral de Eventos: catering, ambientacién, decoracion, iluminacién y
espectdculos.

C/ José Maria Rodriguez Tejada, 14.06010. Badajoz.Tel.: 924 104 094
www.palacioarteaga.es | eventos@palacioarteaga.es

53.COME & CALLA

Una propuesta gastrondmica actualizada de la cocina de siempre para
disfrutar en cualquier momento y lugar. Profesionalidad, juventud y experiencia.
C/ Gutemberg, 28.0601 |. Badajoz. Tel.: 924 243 564
comeycallamanuel@hotmail.com

54. DONA PURITA (HOTEL SAN MARCOS)

p , adaptabilidad y creatividad para conseguir sorprender al cliente
con eventos Uinicos en espacios singulares.
C/ Meléndez Valdés, 53. 06002. Badajoz. TeI 924 229 518

www.hotel cos.es | restaurantepurita@k cos.es

55. RiO EXTREMADURA (HOTEL RiO)

Servicios integrales para la organizacion de eventos en el lugar elegido por el
cliente con un servicio muy profesional.

Avda.Adolfo Diaz-Ambrona, |3.06006. Badajoz. Tel.: 924 272 600
www.hotelriobadajoz.com | dir.catering@gruporiodehoteles.com

Cortador /o
56.EL jAMéN HECHO ARTE “PEPE ALBA”

Profesionales especidlistas en el corte del jamén ibérico y todo lo que rodea al
mundo del cerdo ibérico. Cursos de formacion.

Avda. Gaspar Méndez, 3 Entrepl. Oficina |.0601 |. Badajoz.Tels.: 924 267 888
| 618 748 906
www.turismodeljamon.com | pep:

de presunto / Cutter

Ih: i

ortandoj com

Safaris en 4x4 del jamén, del vino y del toro por las dehesas mds espectaculares
de Badajoz, de la mano de profesionales cualificados.

C/ Zurbaran, 4.06002. Badajoz.Tel.: 647 566 882

www.geo-activa.es | Imcordero@geo-activa.es

Actividades turisticas para conocer el mundo del jamén ibérico desde la dehesa
ala mesa.

Avda. Gaspar Méndez, 3 Entrepl. Oficina 1.0601 |. Badajoz. Tels.: 924 267 888
| 618 748 906

www.turismodeljamon.com | pepealba.cortandojamon@gmail.com

Finca-dehesa / Quinta-Montado /

Farmhouse-dehesa

59. FINCA LOS FRESNOS

Espectacular finca dedicada a la cria de ganado bravo, que ofrece visitas para
conocer el ecosistema de la dehesa. Cuenta una singular plaza de toros con
vistas 360°.Visitas concertadas por la dehesa y otras actividades gastronémicas.
Ctra.Valverde de Leganés a Taliga km, 8. 06133. Badajoz. Tel.: 655 487 774
marina.cancho@gmail.com



